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AUGUST - SEPTEMBER 2015
WHAT 'S

Going On

EAT 
DRINK 
TRAVEL

งานไทยเที่ยวไทย ครั้งที่ 36 
Sep 03-06
@ ศนูย์การประชมุแห่งชาตสิริกิติิ์ 

IMAGINE DRAGONS
SMOKE + MIRRORS TOUR
Aug 29
@  อิมแพ็ค อารีน่า เมืองทองธานี

GREEN CONCERT #18 
THE LOST LOVE SONGS 
Aug 29-30 
@ อิมแพ็ค อารีน่า เมืองทองธานี

นิทานคุณหนูและศิลปะประดิษฐ ์   
Aug 29
@ ห้อง Friends of bacc ชัน้ 6 
หอศลิปวฒันธรรมแห่งกรงุเทพมหานคร 

COSMETIC & BEAUTY BRAND 
ครัง้ที ่5  
Aug 20-23
@ ศนูย์การประชมุแห่งชาตสิริกิติิ์

BANGKOK FARMERS’ MARKET 
Sep 05-06
@ ท่ามหาราช

7th CACTUS  
AND SUCCULENTS FAIR 
Sep 13 
@ The Nine Center Society fair

fair

fair

fair

DREAM DESTINATIONS เส้นทางดอกไม้

วันสละโสดกับโจทกเ์กา่ๆ 
THE MUSICAL COMEDY 
Aug 13-30
@ เมืองไทยรชัดาลยั เธยีเตอร์

concert

2015 FTISLAND LIVE 
[WE WILL] IN BANGKOK 
Sep 12 
@ ธันเดอร์โดม เมืองทองธานี concertconcert

show

show

Don't miss

ทุ่งดอกเทียนปีกผีเสื้อ 
จ.ตาก (สิงหาคม)

ทุ่งดอกปอเทือง 
จ.สงขลา (สิงหาคม)

ทุ่งดอกไม้ป่า 
จ.อุบลราชธานี (ตุลาคม)

ทุ่งดอกหงอนนาค 
จ.อุตรดิตถ์ (กันยายน)
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NEWCOMERS
FOR TESTINGNew Tastes

วงการร้านอาหารไม่มีวัน
หยดุนิง่ แต่ละเดอืน แต่ละวนั 
มีร้านอาหารเปิดใหม่ให้ไป
ลิ้มลอง ช่างเป็นเรื่องถูกใจ
สมาคมคนชอบชิมเป ็น
อย่างมาก บางร้านสะดดุตา 
ตั้งแต่แรกเห็น บางร้านลอง
ไปบ่อยๆ จนตกหลุมรัก 
รายการร้านใหม่น่าไปเดอืนนี้ 
คุณล่ะ เคยไปหรือยัง?
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BEN FLAVOUR
Food for Your Soul
ร้านมังสวิรัติรสชาติใหม่ หน้าตาแบบใหม่ ให้ความรู้สึกใหม่ๆ 
เพียงเห็นการตกแต่งร้านก็แอบกรี๊ดในใจ เพราะเก๋มากจริงๆ 
บรรยากาศในร้านเป็นของวินเทจสไตล์จีนและเวียดนาม ให้
ความรูส้กึขลงันดิๆ เวลาเข้าไปนัง่จะรูส้กึได้อารมณ์ย้อนยคุเลก็ๆ 
หากบอกว่าอาหารมังสวิรัติร้านนี้เป็นสไตล์คนยุคใหม่ก็คง 
ไม่ผิดนัก เพราะคุณเบนเจ้าของร้านเป็นคนรุ่นใหม่ ที่อยาก
สร้างสรรค์อาหารมงัสวริตัใิห้ฉกีจากกฎเดมิๆ อย่างทีเ่คยเป็นมา 
อาหารของร้านน้ีจึงมีความสร้างสรรค์ขั้นเทพ เนรมิตพืชผัก 
ต่างๆ ให้มีรสชาติใกล้เคียงเนื้อสัตว์สุดๆ จนเกือบแยกไม่ออก 
อย่างเมนู “ตับบดกับขนมปัง” ขนมปังโฮลวีทก้อนเล็ก เสิร์ฟคู่
ตับบดที่จ�าแลงกายมาจากถั่วขาวบด ให้รสชาติเข้มข้นและ
อร่อยจนแยกไม่ออก ขอยกน้ิวให้ อีกเมนูที่น่าสนใจถัดมาคือ  
“ย�ามะเฟือง” หากนิไม่ง่ายนัก มะเฟืองฝานให้รสหวานอมเปรีย้ว
เล็กๆ ย�ากับขาเห็ดย่าง ให้ความสดชื่นและเบาสบายท้องดีแท้ 
ทางร้านมีอีกหลายเมนูที่อร่อยฟิน รอให้คุณมาค้นพบด้วย 
ตวัเอง ไปง่ายมากๆ ร้านอยูป่ากซอยพระรามเก้า 51 ตดิถนนใหญ่ 
ไม่ต้องเข้าซอย

CRAZY CRAB 
251/1 ชัน้ 3 โครงการ Seen Space
ซ.ทองหล่อ 13 คลองตันเหนือ 
วัฒนา กรุงเทพฯ 10110
เปิดทุกวัน เวลา 11.00-01.00 น.
โทร. 0 2713 9851
LAT 13.733558
LONG 100.581439

CRAZY CRAB
The New Hip in Town
“ซฟีูด้” ได้ยนิแค่นีท้กุคนกซ็ูด้ปากรอ ใครรกัรสชาตอิาหารทะเลสดๆ ส่งตรงจากอเมรกิา 
ต้องมุ่งไปที่ร้านน้องใหม่ที่ชั้น 3 Seen Space ร้าน ‘Crazy Crab’ ที่จะท�าให้คุณลืม 
ซีฟู้ดทุกเจ้าไปเลย เพราะของที่นี่สดใหม่ ราคาไม่แพง มีเมนูพื้นๆ อย่างออยสเตอร์, 
ล็อบสเตอร์ ที่อิ่มอร่อยกันได้แบบกระเป๋าไม่ฉีก แต่ไฮไลต์เด็ดต้องยกให้ปูดันจีเนส 
(Dungeness Crab) ทีไ่ม่ค่อยเหน็มขีายในเมอืงไทย ปตูวัใหญ่ยกัษ์คุม้ราคา ต้มมาใน
เครือ่งเทศสไตล์นวิออร์ลนีส์ นัน่คอื “เคจัน” (Cajun) ให้ความเผด็ร้อนแบบทีค่นไทยชอบ 
มีกลิ่นหอมและรสชาติเข้มข้น จิ้มกับน�้าจิ้มซีฟู้ดและน�้าจิ้มสูตรนิวออร์ลีนส์ ขอบอกว่า
อร่อยลืมโลก อร่อยจริงๆ อยากให้มาลอง ส่วนเมนูอื่นๆ ก็น่าสนใจไม่แพ้กัน เช่น 
15-minute Baked Organic Egg เมนูนี้จัดว่าเด็ด ไข่ออร์แกนิกสดๆ กับไส้กรอกและ
ครมีข้น ตักเข้าไปค�าแรกก็สัมผัสได้ถึงรสละมนุนุ่มล้ิน อร่อยยอมตายจรงิๆ และอกีเมนู
ส�าคัญที่ไม่สั่งไม่ได้คือ Beignet Classic French Donut โดนัทฝรั่งเศสที่แพร่หลายใน
นิวออร์ลีนส์ เป็นโดนัทที่จะท�าให้คุณลืมโดนัททุกชนิดบนโลก และอยากกินแต่โดนัท
ชนิดนี้เท่านั้น Crazy Crab จัดว่าเป็นร้านน้องใหม่ที่น่ามาลองลิ้มอย่างยิ่ง ไม่มาแล้ว
จะเสียใจ

เทพบาร์ 
69-71 ซ.นานา ถ.ไมตรีจิต
ป้อมปราบศัตรูพ่าย 
กรุงเทพฯ 10100
เปิดทุกวัน (ยกเว้นวันจันทร์) 
เวลา 17.00-24.00 น.
โทร. 09 8467 2944
LAT 13.739637 
LONG 100.514424

BEN FLAVOUR 
589-589/1 ซ.พระรามเก้า 51
ถ.พระรามเก้า สวนหลวง 
กรุงเทพฯ 10250
เปิดเวลา 10.00-22.00 น.
โทร. 09 8347 6345
LAT 13.742740
LONG 100.633420

เทพบาร์
Only God Knows 
This Place
เรียกว่าเป็นบาร์ที่เทพสุดๆ ตั้งแต่ท�าเลอันแสนลึกลับที่ต้องเดินเข้าซอย
ไปในย่านชุมชนเก่า แต่พอไปถึงหน้าร้าน ทุกอย่างนั้นสวยงามดุจเทพ
สร้าง ร้านเก๋ชนิดที่ว่าจะท�าเอาคุณอึ้งไป 5 วินาที พอเปิดประตูเข้าไปก็
มเีสียงดนตรไีทยขับกล่อม พร้อมการตกแต่งทีโ่มเดร์ินสดุๆ แต่ได้กลิน่อาย
ความเป็นไทยอยู่สูงมาก จากแนวคิดว่าอยากเชิดชูความเป็นไทยให้ 
คนไทยได้ภมูใิจ “เทพบาร์” แบรนด์นีจึ้งถกูท�าขึน้มา โดยทกุอย่างในร้าน
ผ่านกระบวนการคดิมาแล้ว ทกุสิง่ในร้านเป็นสิง่ทีค่นไทยรูจ้กัมกัคุน้ แต่
ไม่เคยสนใจจะมองจริงจัง อย่างเมนู “ยาดอง” ที่คนไทยรู้จัก แต่ไม่คิด
สนใจ เมื่อน�ามาพรีเซนต์และเล่าเรื่องแบบใหม่ จึงก่อเกิดเป็นความ 
น่าภาคภูมิ ที่ฝรั่งยังต้องสั่งมาลองดื่ม เครื่องดื่มและเมนูในร้านถูกจัด
หน้าตาให้สมัยใหม่ แต่ยังคงความเป็นไทยไว้ทุกกระเบียดนิ้ว เป็น 
อีกหนึ่งร้านที่น่าจับตามอง ว่าจะมาแรงสุดๆ ใน พ.ศ.นี้
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TEDDY’S BIGGER BURGER 
ชั้น G เกตเวย์ เอกมัย ถ.สุขุมวิท 
พระโขนง คลองเตย กรุงเทพฯ 10110
เปิดทุกวัน 
เวลา 10.00-22.00 น.
โทร. 08 1802 6190
LAT 13.719255
LONG 100.585279

TEDDY’S BIGGER BURGER 
Bigger Burger in Bangkok
เบอร์เกอร์เจ้าดังจากฮาวาย บินข้ามฟ้ามาเปิดในกรุงเทพฯ ให้คนไทยได้ลิ้มลองกันแล้ว ความ
โดดเด่นของ ‘Teddy’s Bigger Burger’ คือความฉ�่าของเนื้อที่ใช้ ซึ่งเป็นเนื้ออเมริกันชั้นดีท�าให้
นุ่มและหวานละมุนลิ้น ความพิเศษอีกอย่างคือซอสสีเหลืองที่ใช้ใส่ในเบอร์เกอร์ เป็นซอสสูตร
พิเศษให้รสชาติกลมกล่อมเข้ากับเนื้อสุดๆ เอกลักษณ์อีกอย่างคือแป้งเบอร์เกอร์ที่น�ามันฝรั่งมา
ท�าจึงมีรสชาติและผิวสัมผัสเฉพาะตัว เมนูแนะน�า ส�าหรับคนที่อยากกินเนื้อให้เต็มปากเต็มค�า
อยากให้ลอง Monster Double Burger เบอร์เกอร์เนือ้สองชิน้ยกัษ์ รบัรองว่าอ่ิมไปทัง้วนั แต่ใคร
ไม่กินเนื้อจะมี Bacon Burger ให้ลอง

KYUSHU JANGARA RAMEN
The Legend of Ramen
‘คิวชู จังกะระ ราเม็ง’ เป็นราเม็งเจ้าดังสุดๆ จากญ่ีปุ่น ใครได้ไปเที่ยวโตเกียวคงเคย 
เห็นว่าร้านนี้มีคนมาต่อคิวยาวเหยียดเพื่อรอกิน ตลอด 30 ปีที่เปิดมา ร้านนี้มีแค่  
7 สาขาในโตเกียว และไม่เคยเปิดสาขานอกประเทศญี่ปุ่นเลย แต่ด้วยความเพียร
พยายามของ “คุณกึง้-เฉลมิชยั มหากจิศริ”ิ ทีไ่ปจบีเจ้าของร้านนานถงึ 5 ปี กว่าจะได้รบั
ความไว้วางใจให้น�า ‘คิวชู จังกะระ ราเม็ง’ เข้ามาเปิดให้คนไทยได้กินกัน ถือเป็น 
สาขาแรกนอกญี่ปุ่นอีกด้วย ความอร่อยของราเม็งเจ้านี้คือ ความเหนียวนุ่มของเส้น
และเส้นเล็กกว่าราเม็งทั่วไป กินง่ายคล่องคอ น�้าซุปนั้นมีให้เลือก 4 แบบ คือ  
“ออริจินัล” รสชาติกลมกล่อม หอมผักและกระดูกหมูที่เคี่ยวจนเข้มข้น แต่ซดคล่องคอ 
ไม่มัน ไม่หนักจนเกินไป “มิโซะ” หอมกลิ่นมิโซะเฉพาะตัว “เร้ด” เผ็ดกลมกล่อม  
กินแล้วติดใจทุกคน และสุดท้าย “แบล็ก” น�า้ซุปสีเข้ม รสจัด อร่อยสุดๆ เข้ากันดีกับ 
ไข่ต้มปรุงรสกับเน้ือหมูนุ่มลิ้นละลายในปาก นอกจากราเม็งแล้ว ยังมีอีก 2 เมน ู
ที่น่าสนใจ คือ “ข้าวหน้าหมูชาชู” อันนี้อร่อยเด็ดจริงๆ ต้องลอง “ไก่ทอดคาราเกะ”  
ไก่ทอดกรอบ จิ้มกับซอสส้มยูซุ ดีงามชนิดที่ว่าลืมไม่ลงจริงๆ

SIMPLE DISH 
ซ.รามค�าแหง 45 ถ.พระรามเก้า
หัวหมาก บางกะปิ 
กรุงเทพฯ 10240
เปิดทุกวัน (ยกเว้นวันอาทิตย์) 
เวลา 17.00-24.00 น.
โทร. 08 1555 3308
LAT 13.742345
LONG 100.630603

SIMPLE DISH
Easy And Delicious
การรวมตัวของผู้ชาย 4 คน ที่อยากเปิดร้านอาหาร คนหนึ่งเคยเป็นเชฟโรงแรม ที่ไปเรียน
เลอ กอร์ดองเบลอ ด้านฟู้ดเซอร์วิส จบออกมาเลยคิดกับเพ่ือนว่าจะเปิดร้านอาหาร มี 
หุน้ส่วนร้านทีท่�างานคนละด้าน มที�างานบรษิทั เคยเป็นบารสิต้า และท�าหนงั ไอเดยีตกแต่ง
ร้านจึงเป็นการเอาของสะสมของแต่ละคนมาแชร์กัน ของชอบจึงมีหลากหลาย คนหนึ่ง 
ชอบเลีย้งปลาก็จะมตีูป้ลามาวางในร้าน อีกคนชอบเครือ่งหนงักจ็ะมข้ีาวของเครือ่งใช้เกีย่ว
กับหนังวางอยู่อีกมมุ มหีมวกสะสม ของเล่นต่างๆ ซ่ึงหากลกูค้าสนใจชิน้ไหน เจ้าของกข็าย
ให้ได้ ส่วนอาหารเน้นซิมเปิ้ลๆ กินง่ายเหมือนกับชื่อร้าน ไฮไลต์เด็ดอยู่ที่ซอสบาร์บีคิวที่
สามารถเข้ากันได้กับเมนูทั้งย่างและทอด แนะน�าซี่โครงบาร์บีคิว, ปีกไก่บาร์บีคิว หรือจะ
เป็นเบอร์เกอร์ฮาวาเอี้ยน, เบอร์เกอร์ปลาทอด ที่ขนมปังเบอร์เกอร์ยังอร่อยสุดยอด ตาม
ด้วยสลัดกุ้งทอดเสิร์ฟพร้อมน�้าสลัดซีอิ๊วญี่ปุ่น, หนวดหมึกทอด ที่เข้ากับอารมณ์สั่งเบียร์ 
ค็อกเทลมาดื่มกินด้วยกันชิลล์ชิลล์

KYUSHU JANGARA RAMEN
ชั้น 2 โครงการ J Avenue 
ซ.ทองหล่อ 15 ถ.สุขุมวิท 55 
คลองตันเหนือ วัฒนา กทม. 10110
เปิดทุกวัน 
เวลา 11.00-23.00 น.
โทร. 0 2712 9678
LAT 13.734000  LONG 100.582521

HOLY CHEESE 
ตลาดนดัรถไฟรชัดาถ.รชัดาภเิษก 
ห้วยขวาง กรงุเทพฯ 10310
เปิดทกุวนั (ยกเว้นวนัจนัทร์-องัคาร) 
เวลา 17.00-24.00 น.
โทร. 08 2959 8518
LAT 13.766963 
LONG 100.568656

HOLY CHEESE
Holy Yummy
โอ้ แม่เจ้า! ชีสอะไรกันจะหยาดเยิ้มได้ขนาดนั้น แม่นแล้ว นี่คือแซนด์วิชไส้ชีสของร้าน 
‘Holy Cheese’ แห่งตลาดนัดรถไฟรัชดา ที่เปิดขายแค่ช่วงเย็นจนดึก แต่คนมารอ 
ต่อคิวซื้อกันแน่นขนัดตั้งแต่ฟ้ายังไม่มืด ด้วยจุดขายของชีสเย้ิมๆ ที่ไหลออกมาจาก 
ไส้แซนด์วิช ชนิดท่ีว่าทะลักทลายเลอะมือ สะใจคนรักชีสสุดๆ ไส้แซนด์วิชของร้านนี ้
ไม่ได้มแีค่ชสีเท่านัน้ แต่ยงัมเีนือ้ชนดิต่างๆ ทีน่�ามาย่างจนหอม สอดไส้ขนมปังแขง็นอก
นุ่มใน สูตรเฉพาะของที่ร้าน จากนั้นก็ยัดไส้ชีส แล้วเอาแซนด์วิชไปย่างให้ชีสไหลเยิ้ม
จนต้องร้อง Holy กันถ้วนหน้า ความอร่อยนั้นเข้าขั้นเทพ กัดเข้าไปได้ความกรอบจาก
ขนมปัง ความหอมและรสเคม็จากชีสย่าง เข้ากันดกัีบเนือ้นุม่ๆ หวานๆ แค่คดิกน็�า้ลาย
สอเต็มปาก ของเขาดีจริงๆ
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SHAKA GRILL AND BAR
Campfire Bars and 
Homemade
ร้านอาหารเล็กๆ กึ่งบาร์ที่ให้ค�าจ�ากัดความตัวเองว่า เป็นแคมป์ไฟเล็กๆ  
กลางเมอืง ทีท่ีท่กุคนสามารถมานัง่แค้มป้ิงล้อมรอบกองไฟได้อย่างสนกุสนาน 
การตกแต่งร้านให้อารมณ์ดิบเท่สไตล์ Rustic Industrial เน้นความสวยจริง
จากพื้นผิวของวัสดุอิฐ ไม้ ที่ใช้ในการตกแต่ง มีเคาน์เตอร์บาร์ด้านนอกร้าน
เป็นไฮไลต์ให้ทกุคนล้อมวงกนัป้ิงย่างบาร์บคีวิชลิล์กนัเตม็ที ่อาหารเสร์ิฟแบบ
อเมริกัน เม็กซิกันโฮมเมด ซึ่งได้เชฟโอฬาร สุขเจริญ ตั้งใจท�าออกมาอย่าง
พิถีพิถัน ไม่ว่าจะเป็นซอสบาร์บีคิวที่เป็นซิกเนเจอร์ร้าน ตลอดจนสูตรการ 
หมักเนื้อที่ให้รสสัมผัสนุ่มลิ้น บอกได้เลยว่าทุกเมนูบนหน้ากระดาษการันตี 
ความอร่อยจริงจัง แต่ขอแนะน�า Davy Jones Burger เบอร์เกอร์เนื้อชุ่มฉ�่า
เต็มรส โปะชีสประกบด้วย Ink Bun ขนมปังเบอร์เกอร์สีด�าสนิทซึ่งท�ามาจาก
หมึกของหมึก กินพร้อมกับ Blue Cheese Dip หรือหากใครชอบหมูหรือไก่
ทอดก็มีให้เลือกอีกเช่นกัน ยังมี Hungry Bear, Mac & Cheese, Nachos, 
Buffalo Wings และอีกหลายเมนูรอคุณมาพิสูจน์ ขอบอกว่าเครื่องดื่มร้านนี้
มทีัง้คอ็กเทล เบยีร์สด และ Craft เบยีร์หลากหลายสญัชาตทิีท่างร้านสามารถ
แนะน�าให้เข้ากับเมนูอาหารที่สั่ง บรรยากาศเป็นใจ นั่งดื่มกันได้อีกยาว

บ้านป้าย้อย 
131 ถ.กาญจนวนิช ซอย 5
ต.คอหงส์ อ.หาดใหญ่ 
จ.สงขลา 90110
เปิดทุกวัน (ยกเว้นวันจันทร์) 
เวลา 11.00-22.00 น.
โทร. 08 1990 0290, 
09 9146 3656
LAT 7.035031
LONG 100.491673

จากร้านบ้านป้าย้อยในอ�าเภอสะเดา จงัหวดัสงขลา 
ยกกนัมาตัง้ครวัใหม่ใหญ่กว่าเก่า โดยปักหมดุท�าเล
บนถนนกาญจนวนิช ตกแต่งเป็นสไตล์โมเดร์ิน 2 ชัน้ 
เปิดโล่งไม่มีผนังกั้น เผยให้เห็นวิวพระพุทธมงคล
มหาราชจากเขาคอหงส์โดดเด่นเป็นสง่า โดยชัน้ล่าง
แบ่งแยกสดัส่วนหลายโต๊ะ ส่วนช้ันบนสามารถเปิด
เป็นห้องส่วนตัวได้ ‘บ้านป้าย้อย’ เดิมขายอาหาร
อีสาน มาอยู่หาดใหญ่ก็ยังคงมีเมนูแซ่บๆ เป็นที่ตั้ง 
ไม่ว่าจะเป็นส้มต�า ลาบ หมูตุ๋น แต่ที่เด็ดสุดเห็น 
จะเป็นอาหารพื้นบ้านปักษ์ใต้รสจัดจ้าน แนะน�า 
ผัดสะตอกะปิกุ้ง ถึงเครื่องกะปิแบบหารสชาตินี้ได้
ยาก ตามมาด้วยแกงส้มปลากะพงมะระหวาน กิน
กับหมูคั่วเกลือ และข้าวสวยร้อนๆ เจริญอาหารดี
นักแล และคะน้าฮ่องกงผัดปลาเค็ม ต้นคะน้าผัด 
กรอบๆ มีรสชาติปลาเค็มคลุกเคล้าอย่างลงตัว  
ขอบอกว่าใครทีม่าหาดใหญ่แล้วอยากกินอาหารใต้
พื้นถิ่น แวะมาร้านนี้ด่วนๆ

DIVA-LICIOUS
555/4 โครงการ Taka Town 
ซ.สุขุมวิท 39 คลองตันเหนือ 
วัฒนา กรุงเทพฯ 10110
เปิดทุกวัน (ยกเว้นวันอังคาร)
เวลา 08.30-18.00 น. 
โทร. 08 5944 9664
LAT 13.745092
LONG 100.571538

SHAKA GRILL AND BAR 
50/1 ซ.อารีย์ 6 สามเสนใน
พญาไท กรุงเทพฯ 10400
เปิดทุกวัน (ยกเว้นวันจันทร์) 
เวลา 11.00-14.00 น. 
และ 17.30-24.00 น.
โทร. 08 5665 7557, 08 9813 6756
LAT 13.779088  LONG 100.538195

DIVA-LICIOUS
Infinity Blend 
น้องใหม่ในซอยสขุมุวทิ 39 เอาใจคอเครือ่งดืม่โดยเฉพาะ
กาแฟด้วยการขนเอาบาริสต้าและบาร์เทนเดอร์ท่ีผ่าน
การแข่งขันและได้รับรางวัลมาหลายสนาม ช่วยกัน
สร้างสรรค์เครือ่งดืม่สตูรพเิศษของร้านให้เป็นซิกเนเจอร์
ที่หาตัวจับได้ยาก ร้านตกแต่งสไตล์อินดัสเทรียลผสม
ผสานกล่ินอายกาแฟที่อบอวลชวนชิม ทั้งยังสอดแทรก
ความรู้เกีย่วกับกาแฟตามมุมต่างๆ ให้ทุกครั้งทีม่าเยอืน
ไม่รูส้กึจ�าเจ เมนูออกแบบน่ารัก เห็นชือ่แล้วอยากจะเจอ
ของจริงซะเด๋ียวนั้น แนะน�า Infinity Blend กาแฟช็อต
สดุเข้มข้น หรอืจะเป็นกาแฟเยน็ Dream Catcher Blend 
รสชาติกลมกล่อม ส่วนใครที่ไม่ดื่มกาแฟแนะน�าเป็นชา 
ดอกกาแฟ หอมเย็นชื่นใจ อย่าลืมสั่ง Pizza Ham 
Cheese เมนูโฮมเมดที่อยากให้ลองชิม

บ้านป้าย้อย
Delicious 
Southern Cuisine
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ช่วงเวลาทีค่ณุอยากผ่อนคลาย ช่วงเวลาทีค่ณุอยากมชีัว่โมงพเิศษ 
หรือช่วงเวลาท่ีคุณอยากดื่มด�่ากับรสชาติและบรรยากาศสบายๆ 
คณุอาจก�าลงัมองหาสถานทีด่ีๆ  สกัทีเ่พือ่เตมิเตม็ช่วงเวลาเหล่านัน้  
ซึ่งเราเชื่อว่ามุมดีๆ ที่คุณก�าลังค้นหา อาจอยู ่ไม่ไกลนัก และ  
Glasshouse@Sindhorn คือค�าตอบใจกลางกรุง ที่ไปเมื่อไรก็ 
ไม่ผิดหวัง

การปรับโฉมรูปแบบใหม่ของอาคารสินธร ริมถนนวิทยุ พร้อมเพิ่ม 
แหล่งชิลล์เอ้าท์ใหม่ ภายใต้คอนเซปต์ The Glass House เพื่อ 
ตอบรบัความต้องการทีอ่ยากจะใช้ช่วงเวลาผ่อนคลายของผูค้นย่าน
ถนนวิทยุ รวมถึงผู้ที่อยากเปิดประสบการณ์ใหม่ของการสังสรรค์
และใช้ช่วงเวลาพิเศษไปกับเมนูอร่อย ท�าให้ที่นี่เป็นอีกหนึ่งมุมที ่
น่าสนใจ และกลายเป็นหนึง่จดุหมายของคนกรงุ

Glasshouse@Sindhorn ถูกออกแบบโครงสร้างเสมอืนต้นไม้ใหญ่ 
หลายต้น มีกิ่งก้านแผ่ปกคลุมอาคารคริสตัล 5 หลัง อันเป็น 
ที่ตั้งของร้านอาหารและเครื่องดื่มทั้งหมด 5 ร้าน หากมองจาก 
ด้านหน้าโครงการ จะเห็นถึงความกลมกลืนกับธรรมชาติและต้นไม้ 

โดยรอบอย่างชัดเจน และหากนั่งชิลล์ภายในร้านใดร้านหนึ่งก็จะ
รูส้กึเสมอืนเป็นส่วนหนึง่ของต้นไม้ทีต่ัง้อยูร่มิถนนทีข่ึน้ช่ือว่ามต้ีนไม้
มากท่ีสดุแห่งหนึง่ของกรงุเทพฯ อย่างถนนวทิยุ

ส�าหรับร้านต่างๆ ทั้ง 5 ร้านนั้น แบ่งเป็นร้านอาหารทั้งหมด 3 ร้าน  
ร้านกาแฟ 1 ร้าน และซิการ์บาร์ 1 ร้าน และร้านต่างๆ มีดังนี้คือ 
Café Parisien ร้านอาหารฝรั่งเศส, Milano Café ร้านอาหาร 
อติาเลีย่น, Misho Restaurant ร้านอาหารญีปุ่น่ต้นต�ารบั, Starbucks  
สาขาสินธร ปิดท้ายด้วย CigarOne เป็นบาร์ Whisky และ  
Cigar Lounge ที่ออกแบบร้านโดยรวมไว้ซึ่งความคลาสสิก ขณะ
เดียวกันก็มีความร่วมสมัยอย่างลงตัว เหมาะส�าหรับการนัดพบปะ
สังสรรค์เป็นอย่างยิ่ง

เจาะ 2 ร้านเด็ดแห่ง Glasshouse@Sindhorn 
เมื่อ EDT TOP 10 มีโอกาสได้ไปเยือน Glasshouse@Sindhorn  
ทั้งที นอกจากจะซึมซับบรรยากาศเขียวขจีกลางกรุงแล้วก็ขอ
พาไปชิมเมนู 2 สไตล์ จาก 2 ร้านห้ามพลาดอย่าง Café Parisien  
และ Milano Café 

เริม่ที ่ Café Parisien ร้านตกแต่งสไตล์บสิโทร ทีย่งัคง
ความคลาสสิกและเน้นรสชาติฝรั่งเศสแท้ไว้ได้อย่าง
น่าประทบัใจ ภายในร้านมมีมุนัง่รมิกระจกใสบานใหญ่  
เผยให้เห็นววิของท้องถนนภายนอก ท่ามกลางร่มไม้เขียวขจี  
เมนูแนะน�าและไม่ควรพลาดเลยกคื็อ Grilled Hokkaido 
Scallops With Celeriac Puree, Nantua Sauce. ถอืเป็น
เมนูซิกเนเจอร์และขายดีประจ�าร้าน จานนี้จะเน้นที่ความ
สดใหม่ของหอยเชลล์ที่ถูกกริลล์จนได้ที่ ท�าให้รสชาติของ
เนื้อหอยเชลล์นั้นโดดเด่น ยิ่งเมื่อราดด้วยซอสสูตรพิเศษ 
ของร้าน ยิง่ได้รสชาติทีก่ีร้่อยค�าบอกกไ็ม่ฟินเท่าได้ลิม้ลองเอง  
ถดัมาเป็นเมนแูบบเนือ้แกะเน้นๆ กบั Australian Lamb Rack,  
Seasonal Vegetable, Rosemary Sauce. อีกหนึ่งเมนู ที่ 
ครองใจนักชมิหลายคน ด้วยรสชาติของเนือ้และความนุม่ทีล่งตัว  
ประกอบกบัเครือ่งเคียงและซอสทีเ่สร์ิฟมาแบบคุณภาพเต็มๆ จาน  
ท�าให้เมนูนี้เป็นอีกหนึ่งความนิยมที่ลูกค้าถามหา ปิดท้ายด้วย
ของหวานอย่าง Crepe Suzette Tahitian Vanilla Ice Cream 
ถอืเป็นของหวานยามบ่ายทีเ่หมาะอย่างยิง่ส�าหรบัการละเลยีดชมิ  
เคล้าภาพความเคลื่อนไหวบนท้องถนนตรงหน้า ด้วยเนื้อเครปที่ 
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ช่วงเวลาทีคุ่ณอยากผ่อนคลาย ช่วงเวลาทีคุ่ณอยากมชีัว่โมงพิเศษ 
หรือช่วงเวลาที่คุณอยากด่ืมด�่ากับรสชาติและบรรยากาศสบายๆ 
คุณอาจก�าลงัมองหาสถานทีดี่ๆ สกัทีเ่พือ่เติมเต็มช่วงเวลาเหล่านัน้  
ซึ่งเราเชื่อว่ามุมดีๆ ที่คุณก�าลังค้นหา อาจอยู ่ไม่ไกลนัก และ  
Glasshouse@Sindhorn คือค�าตอบใจกลางกรุง ที่ไปเมื่อไรก ็
ไม่ผิดหวัง

การปรับโฉมรูปแบบใหม่ของอาคารสินธร ริมถนนวิทยุ พร้อมเพิ่ม 
แหล่งชิลล์เอ้าท์ใหม่ ภายใต้คอนเซปต์ The Glass House เพื่อ 
ตอบรบัความต้องการทีอ่ยากจะใช้ช่วงเวลาผ่อนคลายของผูค้นย่าน
ถนนวิทยุ รวมถึงผู้ที่อยากเปิดประสบการณ์ใหม่ของการสังสรรค์
และใช้ช่วงเวลาพิเศษไปกับเมนูอร่อย ท�าให้ที่นี่เป็นอีกหนึ่งมุมที่ 
น่าสนใจ และกลายเป็นหนึง่จดุหมายของคนกรงุ

Glasshouse@Sindhorn ถกูออกแบบโครงสร้างเสมอืนต้นไม้ใหญ่ 
หลายต้น มีกิ่งก้านแผ่ปกคลุมอาคารคริสตัล 5 หลัง อันเป็น 
ที่ตั้งของร้านอาหารและเครื่องดื่มทั้งหมด 5 ร้าน หากมองจาก 
ด้านหน้าโครงการ จะเห็นถึงความกลมกลืนกับธรรมชาติและต้นไม้ 

โดยรอบอย่างชัดเจน และหากนั่งชิลล์ภายในร้านใดร้านหนึ่งก็จะ
รูส้กึเสมอืนเป็นส่วนหนึง่ของต้นไม้ทีต่ัง้อยูร่มิถนนทีข่ึน้ช่ือว่ามต้ีนไม้
มากท่ีสดุแห่งหนึง่ของกรงุเทพฯ อย่างถนนวทิยุ

ส�าหรับร้านต่างๆ ทั้ง 5 ร้านนั้น แบ่งเป็นร้านอาหารทั้งหมด 3 ร้าน  
ร้านกาแฟ 1 ร้าน และซิการ์บาร์ 1 ร้าน และร้านต่างๆ มีดังนี้คือ 
Café Parisien ร้านอาหารฝรั่งเศส, Milano Café ร้านอาหาร 
อติาเลีย่น, Misho Restaurant ร้านอาหารญีปุ่น่ต้นต�ารบั, Starbucks  
สาขาสินธร ปิดท้ายด้วย CigarOne เป็นบาร์ Whisky และ  
Cigar Lounge ที่ออกแบบร้านโดยรวมไว้ซึ่งความคลาสสิก ขณะ
เดียวกันก็มีความร่วมสมัยอย่างลงตัว เหมาะส�าหรับการนัดพบปะ
สังสรรค์เป็นอย่างยิ่ง

เจาะ 2 ร้านเด็ดแห่ง Glasshouse@Sindhorn 
เมื่อ EDT TOP 10 มีโอกาสได้ไปเยือน Glasshouse@Sindhorn  
ทั้งที นอกจากจะซึมซับบรรยากาศเขียวขจีกลางกรุงแล้วก็ขอ
พาไปชิมเมนู 2 สไตล์ จาก 2 ร้านห้ามพลาดอย่าง Café Parisien  
และ Milano Café 

เริม่ท่ี Café Parisien ร้านตกแต่งสไตล์บิสโทร ทียั่งคง
ความคลาสสิกและเน้นรสชาติฝรั่งเศสแท้ไว้ได้อย่าง
น่าประทบัใจ ภายในร้านมมีมุนัง่รมิกระจกใสบานใหญ่  
เผยให้เห็นววิของท้องถนนภายนอก ท่ามกลางร่มไม้เขยีวขจี  
เมนูแนะน�าและไม่ควรพลาดเลยก็คอื Grilled Hokkaido 
Scallops With Celeriac Puree, Nantua Sauce. ถอืเป็น
เมนูซิกเนเจอร์และขายดีประจ�าร้าน จานนี้จะเน้นที่ความ
สดใหม่ของหอยเชลล์ที่ถูกกริลล์จนได้ที่ ท�าให้รสชาติของ
เนื้อหอยเชลล์นั้นโดดเด่น ยิ่งเมื่อราดด้วยซอสสูตรพิเศษ 
ของร้าน ย่ิงได้รสชาตทิีก่ี่ร้อยค�าบอกก็ไม่ฟินเท่าได้ลิม้ลองเอง  
ถดัมาเป็นเมนแูบบเนือ้แกะเน้นๆ กบั Australian Lamb Rack,  
Seasonal Vegetable, Rosemary Sauce. อีกหนึ่งเมนู ที่ 
ครองใจนักชมิหลายคน ด้วยรสชาตขิองเนือ้และความนุ่มท่ีลงตวั  
ประกอบกบัเครือ่งเคยีงและซอสทีเ่สร์ิฟมาแบบคณุภาพเตม็ๆ จาน  
ท�าให้เมนูนี้เป็นอีกหนึ่งความนิยมที่ลูกค้าถามหา ปิดท้ายด้วย
ของหวานอย่าง Crepe Suzette Tahitian Vanilla Ice Cream 
ถอืเป็นของหวานยามบ่ายทีเ่หมาะอย่างยิง่ส�าหรบัการละเลยีดชมิ  
เคล้าภาพความเคลื่อนไหวบนท้องถนนตรงหน้า ด้วยเนื้อเครปที่ 
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นุ่มก�าลังดี กับรสชาติกลมกล่อม ทานคู่กับ
ไอศกรีม ย่ิงเสริมให้ของหวานจานนี้หมด
ในพริบตา ใครที่อยากชิมความอร่อยสไตล์
ฝรัง่เศสแวะเวยีนไปได้ตัง้แต่ 11.30 - 14.00 น.  
และ18.00 - 22.00 น.

ขยับจากร ้านสไตล ์ฝรั่ งเศสมาที่ร ้านแนว 
อติาเลีย่นกนับ้าง แอบกระซบิบอกไว้นดิหนึง่ว่า 
ใครที่ชื่นชอบพิซซ่าเป็นชีวิตจิตใจ แนะน�าให้มา
ชิมที่ร้านนี้ เพราะคุณจะได้รสชาติและคุณภาพ 
ระดับร้านหรูชื่อดัง แต่ราคานั้นเข้าถึงได้ ซึ่ง 
นักชิมไม่ควรพลาด และร้านที่เราพูดถึงนี้ก็คือ  
Milano Café ร้านอาหารอิตาเลี่ยนแบบดั้งเดิม 
ร้านที่ให้บรรยากาศสบายๆ ดูทันสมัยทุกมุมมอง 
เสมือนอยู่ในศูนย์กลางเมืองแห่งแฟชั่นอย่างมิลาน  
เมนูแนะน�าส�าหรับร้านนี้คือ Seafood Pizza  
โดดเด่นที่แป้งบางกรอบ ด้วยสูตรการหมักแป้ง 
แบบเฉพาะของร้าน โรยหน้าด้วยซีฟูดแบบจัดเต็ม  

รสชาตท่ีิได้ท้ังหอม ท้ังอร่อย มีกลิน่อายของรสชาตแิบบ 
อิตาเลี่ยนแท้ๆ แทรกอยู ่ในทุกค�า เสิร์ฟกันต่อด้วย 
Australian Beef Rib Eye with Sauteed Spinach  
หรือสเต๊กเนื้อริบอาย จานนี้ต้องยกให้รสชาติและ
ความนุ่มก�าลังดีของเนื้อ อร่อยคู่กับซอสสูตรพิเศษ 
ท�าให้แต่ละค�านั้นเต็มไปด้วยความลงตัวแห่งรสชาติ 
และได้ใจคนรักเนื้อไปเต็มๆ ส่วนใครชอบทานปลา 
ต้องลอง Baked Sea bass in Rock Salt with Baby 
Spinach & Beurre Blanc Sauce เมนนูีโ้ดดเด่นด้วย
ลักษณะการเสิร์ฟที่สะดุดตาตั้งแต่ปลากะพงตัวใหญ่
พอกด้วยเกลือทั้งตัว ขณะเสิร์ฟจะมีการแล่เนื้อปลา 
ที่ห่อหุ้มด้วยเกลือให้เห็นถึงเนื้อใน เรียกเสียงฮือฮา 
จากลกูค้าได้เป็นอย่างด ีจากนัน้กลิน่หอมของเนือ้ปลา 
ก็ออกมาท�าหน้าที่ยั่วความอยากของนักชิม นาทีนั้น 
ใครได้เห็นตรงหน้ากอ็ดใจไม่ไหว ปิดท้ายด้วยของหวาน 
อย่าง Raspberry Pannacotta with Lemon Sable 
ของหวานแสนอร่อยที่ได้รสชาติทั้งความหวานและ 
รสเปรีย้วของมะนาว จะทานเรยีกความสดช่ืนระหว่างวัน 

ก็เหมาะอย่างยิ่ง หรือใครจะเลือกทานเป็น 
เมนูปิดท้ายหลังมื้อหนักก็ยังได้ และส�าหรับ 
ร ้านนี้สามารถตามรอยไปชิมกันได ้เวลา  
11.30-14.00 น. และ 18.00-22.00 น.

นี่คือส่วนหนึ่งของรสชาติในแลนด์มาร์กแห่ง
ความอร่อยที่ Glasshouse@Sindhorn หากใคร 
อยากไปสัมผัสบรรยากาศชิลล์เอ้าท์เคล้าความ
ร่มรื่นริมถนนสายต้นไม้ และลิ้มลองรสชาติ
ท่ี หลากสไตล ์สามารถแวะเวียนไปได ้ทุกวัน 
และทุกช่วงเวลา แล้วคุณจะตกหลุมรักความอร่อย 
ที่ Glasshouse@Sindhorn พิถีพิถันคัดสรรเมนู
คุณภาพเพื่อทุกมื้อพิเศษของคุณ

Glasshouse@Sindhorn
อาคารสินธร ถนนวิทยุ แขวงลุมพินี 
เขตปทุมวัน กรุงเทพฯ 10330

        glasshouseatsindhorn

เบอร์ติดต่อ
Café Parisien : 0 2650 9993
Milano Café : 0 2650 9995 
Misho Restaurant : 0 2253 9552
CigarOne : 0 2650 9994
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เป็นอีกคนหนึ่งที่เรียกว่า หาก
อยากรู้อะไรแล้ว ต้องรู้จริง…
เม่ือเขาท�าอาหาร ทุกอย่าง 
จึงลงลึกไปด้วย เวลาว ่าง  
‘พล ตัณฑเสถยีร’ มกัจะไม่ค่อย
ไปไหน แต่จะคอยครีเอทเมนู
จากประสบการณ์ตามความ
ถนัด แต่ถ้าถามถึงร้านโปรด 
ร้านท่ีชอบ คณุพลกล็สิต์แต่ละ
ร ้านมาให้ พร้อมเรื่องเล ่า 
สุดแสนจะประทับใจ อ่านแล้ว
อยากตามไปชิมด้วยเดี๋ยว 
นั้นเลย
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